


E N T R A D A S
P a r a  i r  c a l e n t a n d o

A G U A C H I L E  D E  R I B E Y E
Trozos de ribeye sellado y marinado 
con salsa aguachile negro de la casa,
pepino y cebolla morada. 

$339

*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

  Q U E S O  P R O V O L E T A
Provoleta ahumada con guiso de la 
casa adornado con tocino dorado y 
arúgula. 

$239

C O L I F L O R  R O C A         
Trocitos de coliflor con capeado roca 
y bañados en una salsita especial.
 
$119

  N A C H O S  K A T Y  P E R R Y
¡No les falta nada! Champiñones, 
guacamole, arrachera, tocino, chorizo 
argentino, frijoles y gratinados con 
queso mozzarella. 

$284



PA PA S  B R A V A S
Papitas cambray enchilosas y aciditas 
con tocino picadito.

$89

C E C I N A 
C O N  G U A C A M O L E
Guacamole con cilantro y cebolla 
acompañado de cecina, cebollita 
desflemada y totopos.

$189 PA PA S  C R A Z Y 
M U N C H I E S 
Combinación de papas a la francesa 
y gajo con arrachera, guacamole, 
pico de gallo, tocino y aderezo de 
chipotle.

$179

*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

E M P A N A D A
E l  s a b o r  d e  a r g e n t i n a

P E P I T O S
D e  V a c i o  o  A r r a c h e r a

C A R N E
Rellenas de carne molida de res.

$45

J O S É  J O S É 
Frijoles, guacamole, cebolla frita, 
lechuga y jitomate.

V A C Í O  $229	   A R R A C H E R A $209
C A M A R Ó N
Camarón con pimientos, jitomate, 
cebolla y queso.

$49

P E P E  E L  T O R O
Tocino, queso gouda, cebolla frita, 
chile toreado, lechuga y jitomate. 

V A C Í O  $229	   A R R A C H E R A $209
V E G E T A R I A N A
Pimientos, espinacas, champiñones 
y queso. 

$45

  M E X X A
Arrachera, chorizo, cebolla frita y 
guacamole. 

V A C Í O  $229	   A R R A C H E R A $209



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

B U R R I T O S
C o n  p i c o  d e  g a l l o

E S P E C I A L E S
I r r e s i s t i b l e s 

A R R A C H E R A
Mezcla de arrachera, chorizo y queso 
mozzarella.

$189

H A M B U R G U E S A  
D O U B L E  C H E E S E  $199
Clásica americana, bañada con salsa 
de 3 quesos hecha en casa, tocino 
dorado acompañado con papas gajo.

T A C O S  C A P I T A L  $249
3 Pzas. De ribeye, arrachera o vacío.

P E P I T O  P I C A Ñ A  $239
Picaña, arugula, aguacate, aderezo de 
jitomate, con queso mozzarella, mix 
de lechugas y chips de camote.

P I Z Z A  C H I C A G O  $269
Auténtica pizza estilo Chicago, base 
de pan gruesa, honda y crujiente, 
rellena de queso mozzarela, salsa de 
tomate en trozos y pepperoni.

C O S T I L L A S  B B Q  $249
Deliciosas costillas de cerdo bañadas 
en salsa BBQ y acompañadas de 
elote cocido. 

C A M A R Ó N
Mezcla de camarones, pimiento, 
morrón, cebolla y queso mozzarella.

$209

  M A R  Y  T I E R R A 
De camarón con arrachera y queso, 
pimiento morrón, cebolla, queso 
mozzarella y aderezo chipotle. 

$209



B O L O G N E S A
Spaguetti bañado con la clásica salsa 
a base de carne molida de res. 

$179

  G A N O V E
Con salsa cremosa de chipotle, 
champiñones y tiras de arrachera. 

$179

P A R R I L L A
C o n  e n s a l a d a  y  p u r é

P A S T A S
N o  p u e d e n  f a l t a r

V A C Í O 	            

A L F R E D O
Fettuccine con salsa cremosa de 
quesos y pechuga de pollo a la 
plancha. 

P O L L O $169	   C A M A R Ó N $209 
A R R A C H E R A $199 

A R R A C H E R A          

R I B E Y E 	            

S A L M Ó N  A L  R O M E R O     

$339

$299

$339

$319

*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

R E F O R M A  $149
Espinaca, queso de cabra, nuez de la india, arándanos y cubitos de durazno 
con vinagreta dulce. 

  G R I E G A  C A P I T A L  $139
Mezcla de lechugas, jitomate, cebolla, pimiento morrón rojo, aceitunas 
negras, pepino, queso feta y vinagreta de la casa.  

E N S A L A D A S
P a r a  a c o m p a ñ a r 

C É S A R  $129
Lechuga orejona, pechuga de pollo a la parrilla, crotones, queso parmesano   	
y clásico aderezo César. 



P I Z Z A S
E n  h o r n o  d e  p i e d r a

A N A N Á
Piña, jamón y mozzarella.

$129

P E P P E R O N I
Tradicional con pepperoni y 
mozzarella.

$129
V E G G I E
Salsa pesto, espinacas, jitomate 
cherry, queso de cabra y mozzarella.

$149

R E P Ú B L I C A
Salami, arúgula, aceitunas negras, 
cebolla morada y mozzarella. 

$159

M E A T  L O V E R S
Tocino, chorizo argentino, pepperoni, 
salami y mozzarella.

$189

S E LV A
Selva negra, salami, champiñón,
jitomate deshidratado y mozzarella.

$239



P R E S I D E N T E
Jamón serrano, aceitunas negras, 
queso de cabra y mozzarella.

$159

  A L  PA S T O R
Carne de cerdo adobada al pastor, 
piña, cebolla morada, cilantro y salsa 
de jalapeño.

$189

  M O M I A
Camarones envueltos en tocino y 
rellenos de philadelphia, jitomate 
cherry, aceituna negra, cebollin 
picado y mozzarella.

$229

S C A M P I
Camarones, jitomate cherry, queso 
de cabra, romero y mozzarella.
 
$189

T O D O S  L O S

L U N
E S .
2 X 1
G R A T I S  L A  D E 
M E N O R  P R E C I O .



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

H A M B U R G U E S A S
C o n  p a p a s  a  l a  f r a n c e s a

C L Á S I C A
Tradicional carne de res, con queso 
cheddar, lechuga y jitomate. 

$159

C H I S T O C I N A
Carne de res, queso gouda, tocino 
picadito, guacamole, y cebolla frita.

$179

C A M A R Ó N
Mezcla de camarones, morrón y cebolla 
frita, aguacate, jitomate, lechuga y 
queso gouda y aderezo chipotle. 

$219



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

M E X I C A N A
Carne de res con queso gouda, 
chorizo, guacamole y cebollita frita. 

$179

P H I L LY
Carne de res con queso philadephia, 
tocino picadito y chile toreado.

$179

  L A  C U A T R O  2 0
Doble carne de res, doble tocino, doble 
queso gouda y doble guacamole. 

$269 T O D O S  L O S

M A R
T E S .
2 X 1
G R A T I S  L A  D E 
M E N O R  P R E C I O .



A L I T A S
B u e n a z a s

B Ú F F A L O

H A B A N E R O

B B Q

C H I P O T L E  T A M A R I N D O

L E M O N  P E P P E R

1 0
A L I T A S

$139

1 5
A L I T A S

$179

*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O



*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O

B A R R A 
D E  C A F É
Y  u n a  s o n r i s a

A M E R I C A N O 			  $49

E X P R E S S O 			   $49

C A P U C C I N O 			   $59

C A R A J I L L O 			   $139

M A LT E A D A             $69
F R E S A ,  C H O C O L A T E  O  V A I N I L L A

P O S T R E S
P a r a  e l  é x i t o

B R OWN I E  CO N  H E L A D O

$89 

F L A N  D E  C O C O

$85

PAY  D E  N U T E L L A

$109

C H E E S E C A K E

$85



B E B I D A S
P a ´ l a  c a l o r

R E F R E S C O S

N A R A N J A D A

L I M O N A D A

A G U A  F R E S C A

A G U A  D E  M A R A C U YÁ

A G U A  E M B O T E L L A D A

$39

$45

$45

$35

$40

$35

$108

$98

$98

$125

$59

$65

Vaso           Jarra           Litro



C O C T E L E R Í A

S A N G R Í A

C L E R I C O T

G I N  T O N I C

M A R G A R I T A  C L Á S I C A

P I Ñ A  C O L A D A

C O S M O P O L I T A N

M O J I T O  C L Á S I C O

$79

$79

$119

$119

$129

$79

$99

 T O D O S  L O S

M I É R
C O L E S .
2 X 1

M O J I T O S  Y 
C L E R I C O T S



M I X O L O G Í A

L A T A  PA T E A D A
Mezcal 400 conejos, jarabe 
de cúrcuma y cítricos, cerveza 
artesanal Piedra Lisa y servido 
en una lata.

A P E R O L  S P R I T Z
Clásico italiano, Apperol, 
Prosecco, burbúja y mucho 
hielo, decorado con naranja 
fresca.

S P R I T Z  T R O P I C A L
Gin Tanqueray, Prosecco, 
toronja, jarabe de lichi, decorado 
con sandía y hierbabuena.

  B U L L  C A P I T A L
Jugo de Manzana, cítricos, ron, 
jarabe y Cerveza Capital.

$119

$199

$179

$89



G I N  F R U T O S  R O J O S
Gin Tanqueray, agua tónica y frutos rojos

G I N  P E P I N O  &  R O M E R O
Gin Tanqueray, agua tónica, jarabe de 
pepino y cítricos, decorado con romero 
ahumado.

  M E Z C A L I T A  D E  J A M A I C A
Mezcal 400 conejos, concentrado de 
jamaica y cítricos, decorado con canela 
ahumada.

M E Z C A L I T A  D E  M A R A C U YÁ
Mezcal 400 conejos, concentrado de 
maracuyá y decorada con romero fresco.

$179

$139

$149

$129



C E R V E Z A

H E I N E K E N

M I L L E R  H I G H  L I F E

T E C A T E S

I N D I O  O S C U R A

X X  L A G E R /A M B A R

B O H E M I A  O S C U R A

B O H E M I A  C L A R A / C R I S T A L

U LT R A

A R T E S A N A L E S

$49

$59

$45

$49

$49

$48

$59

$59

$79

M I C H E S
D e  1  l i t r o

C L Á S I C A
Salsas negras, jugo de limón, 
tajín y sal.

$99 

$99 

$99 

$109 T A M A R I N D A Z O
Concentrado de tamarindo de 
la casa, salsas, limón y deco-
rada con bastones de pepino, 
jicama, rielitos y chamoy.

M A N G O / C H A M O Y
Concentrado de mango 
decorada con bastones de 
pepino, jicama, rielitos y 
chamoy.

  C O N  C L A M A T O
Jugo de limón, salsas negras, 
sal y clamato.

*El consumo de nuestros productos es responsabilidad del comensal 

R E CO M E N DA D O



$840 
$890
$1590

$950 
$1890
$1690
$6400 
$1750
$1190
$3990

$690 
$1290
$990
$1190
$2990

$1550 
$1799
$2499
$1649
$1750
$1750
$2100
$1190
$1350
$1790

$95 
$169
$149
$399 
$139
$119
$359

$79 
$129
$99
$119 
$249

$139 
$159
$219
$139
 $149
$149
$189
$99
$119
$159

$1250 
$1650
$1650

$690 
$990
$890
$1750

$1190 
$2300
$1350

$3300 
$2590

$899

$179 
$184

$99
$69
$105

$125
$149
$135

$79
$99
$89
$169

$119
$189
$109

$279
$259

$89

$450 $90




